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SaisonkarteSaisonkarte



EmpfehlungenEmpfehlungen



Gelungener Auftakt
		  384 - VEGGIEVEGGIE
		  Burrata / Wildkräutersalat / Kirschtomate
		  Balsamicodressing / Kräuterbaguette						        	 12,50 €

	 	 324 - VEGGIEVEGGIE
		  Karamellisierter Ziegenfrischkäse
		  Wildkräutersalat / Feigensenf / Kräuterbaguette						      16,50 €

	 	 375
		  4 gebratene Riesengarnelen
		  Wildkräutersalat / Steinofenbaguette							       18,50 €

		  311
	 	 Carpaccio vom Albbüffel, mariniert
		  Rucola / Parmesanspäne / Kräuterbaguette						      18,50 €

Suppenliebe
		  349 - VEGANVEGAN
		  Tomatenkremsuppe mit Basilikum								         8,80 €

		  340 - REGIONALREGIONAL
	 	 Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Kräuterflädle	 	 	 	 	   7,80 €

		  341 - REGIONALREGIONAL
		  Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Leberknödelchen					      7,80 €

Sehr geehrte Gäste!
Alle in dieser Speisekarte mit einem Stern * gekennzeichneten Gerichte

servieren wir Ihnen sehr gerne auch als kleinere Portion.
Der genannte Preis reduziert sich dann jeweils um 3,00 €

Für eine extra georderte Soße berechnen wir 1,80 €

Allergien / Unverträglichkeiten? Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und einen angenehmen
Aufenthalt in unserem Hause.

Ihr STAUSEE-TEAM

					   



Salate
		  779
		  Bunter Salatteller der Saison / Brot oder Baguette				     	   8,50 €

		  326
		  Großer, bunter Salatteller der Saison / Brot oder Baguette				    16,80 €

		  gerne dürfen Sie dazu wählen:

		  	 - 2542 	 Streifen vom rosa gebratenen Rostbraten		 19,50 €

			   - 2541	 	 Streifen von der gebratenen Poulardenbrust	 11,50 €

			   - 2547	 	 Knusper-Zander im Backteig			   11,50 €		

Fleischlos glücklich
		  448* - VEGGIEVEGGIE
		  Ehestetter Champignonköpfe / paniert und goldgelb gebacken
	 	 hausgemachte Remouladensoße / Kartoffelgratin	 	 	 	 	 19,90 €

		  491* - VEGGIEVEGGIE
		  Spinat-Ricotta-Canneloni / Rahm-Blattspinat
		  Kirschtomate / Rucola / Würfel vom Schafskäse						     21,80 €

		  492* - VEGANVEGAN
		  Gebratenes Wok-Gemüse / Sojasoße / Reis 
		  Würfel vom Greek White (veganer „Feta“)						      21,80 €

Fisch vom Feinsten
	 	 410*
		  Filet vom Zander in Zitronen-Rosmarinbutter gebraten
		  Rieslingsoße / Butterreis									         28,90 €

		  408*
		  Gebratene Lachsschnitte vom Grill
		  Safransoße / feine Butternüdele								        29,80 €

		  405* 
		  Filet von der Rotzunge paniert und goldgelb gebacken
	 	 hausgemachte Remouladensoße / Salzkartoffeln		 	 	 	 	 22,80 €



Hauptgerichte
	 	 430*
	 	 Rosa gebratenes Rinderfilet
	 	 grüne Pfeffersoße / gebratene Pilze / Kartoffelgratin	 	 	   	 	 44,50 €

		  429*
		  Schwäbischer Rostbraten vom Rinderrücken 
	 	 Röstzwiebeln / Bratensoße / Bratkartoffeln (Speck & Zwiebeln)	 	 	 33,50 €

		  427*
		  Kalbsleber Berliner Art
		  gebratene Kalbsleberscheiben / gedünstete Zwiebeln
	 	 gebratene Scheiben vom regionalen Streuobst-Apfel / Kartoffelpüree		 	 26,90 €

		  423*
	 	 Gebratenes Schweinefilet
		  Ehestetter Champignons / Sahnesoße / hausgemachte Dinkel-Spätzle			  27,80 €

		  421* 
		  Gebratene Maispoulardenbrust mit Curryrahmsoße
		  gebackene Banane / Butterreis								        26,80 €

		  Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken - REGIONALREGIONAL
		 		  418*	 Pommes frites									         20,50 €
		  444*	 Rahmsoße / hausgemachte Dinkel-Spätzle					     21,50 €

		  422
		  Cordon bleu vom Schweinerücken - REGIONALREGIONAL
		  gefüllt mit Schinken und Käse, goldgelb gebraten / Pommes frites			   26,80 €

		  424*
		  Wiener Schnitzel vom Kalb / Preiselbeeren 
	 	 Bratkartoffeln (Speck & Zwiebeln)	 	 	 	 	 	 	 28,80 €

		



Hauptgerichte
	 	 430*
	 	 Rosa gebratenes Rinderfilet
	 	 grüne Pfeffersoße / gebratene Pilze / Kartoffelgratin	 	 	   	 	 44,50 €

		  429*
		  Schwäbischer Rostbraten vom Rinderrücken 
	 	 Röstzwiebeln / Bratensoße / Bratkartoffeln (Speck & Zwiebeln)	 	 	 33,50 €

		  427*
		  Kalbsleber Berliner Art
		  gebratene Kalbsleberscheiben / gedünstete Zwiebeln
	 	 gebratene Scheiben vom regionalen Streuobst-Apfel / Kartoffelpüree		 	 26,90 €

		  423*
	 	 Gebratenes Schweinefilet
		  Ehestetter Champignons / Sahnesoße / hausgemachte Dinkel-Spätzle			  27,80 €

		  421* 
		  Gebratene Maispoulardenbrust mit Curryrahmsoße
		  gebackene Banane / Butterreis								        26,80 €

		  Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken - REGIONALREGIONAL
		 		  418*	 Pommes frites									         20,50 €
		  444*	 Rahmsoße / hausgemachte Dinkel-Spätzle					     21,50 €

		  422
		  Cordon bleu vom Schweinerücken - REGIONALREGIONAL
		  gefüllt mit Schinken und Käse, goldgelb gebraten / Pommes frites			   26,80 €

		  424*
		  Wiener Schnitzel vom Kalb / Preiselbeeren 
	 	 Bratkartoffeln (Speck & Zwiebeln)	 	 	 	 	 	 	 28,80 €

		

Für Sie am Tisch tranchiert
	 438
	 Chateaubriand 500g (Doppellendenstück) für 2 Personen
	 am Tisch tranchiert
	 hausgemachte Kräuterbutter / Pfefferrahmsoße
	 gebratener Pak Choi / bunte Gemüsestreifen 
	 hausgemachte Dinkel-Spätzle / Kartoffelkroketten	 	 98,00 €

Wild & Wildgeflügel
	 	 414*
		  Rosa gebratener Hirschrücken mit Pilzen
	 	 Sherryrahmsoße / Schupfnudeln (mit Speck & Zwiebeln)	 	 	 	 38,80 €

	 	 415
		  Rosa gebratene Entenbrust / Preiselbeeren 
		  Cassis-Sößle / Mandelbällchen								        35,80 €

	

	 Unsere aktuellen Öffnungszeiten:
	 Montag - Mittwoch	 							       von 10:00 - 23:00 Uhr
	 	 	 	 	 Frühstücksbuffet	 	 	 	 von 07:00 - 10:00 Uhr
					     Mittagessen					     von 11:30 - 14:00 Uhr
	 	 	 	 	 Kaffee & Kuchen, kleine Gerichte	 	 von 14:00 - 17:30 Uhr
					     Abendessen					     von 18:00 - 21:00 Uhr

	 Donnerstag			   R U H E T A G

	 Freitag - Samstag	 							       von 10:00 - 23:00 Uhr
	 	 	 	 	 Frühstücksbuffet	 	 	 	 von 07:00 - 10:00 Uhr
					     Mittagessen					     von 11:30 - 14:00 Uhr
	 	 	 	 	 Kaffee & Kuchen, kleine Gerichte	 	 von 14:00 - 17:30 Uhr
					     Abendessen					     von 18:00 - 21:00 Uhr

	 Sonntag	 								        von 10:00 - 18:00 Uhr
	 	 	 	 	 Frühstücksbuffet	 	 	 	 von 08:00 - 10:00 Uhr
					     Mittagessen					     von 11:30 - 14:00 Uhr
	 	 	 	 	 Kaffee & Kuchen	 	 	 	 von 14:00 - 17:30 Uhr

		
					     Sonntags schließen wir um 18:00 Uhr.	
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Tel.: 07123 92 36 0Tel.: 07123 92 36 0

Fax.: 07123 92 36 63Fax.: 07123 92 36 63

info@stausee-hotel.deinfo@stausee-hotel.de

www.stausee-hotel.dewww.stausee-hotel.de
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